Ayuntamiento de Ponferrada

MEMORIA TECNICA PARA LA ADJUDICACION DE LA GESTION DEL BAR DE
LAS PISCINAS DE VERANO DE FUENTESNUEVAS.

INTRODUCCION.

Se realiza esta memoria técnica para proceder a la gestion de la explotacion del Bar de las
Piscinas de verano de Fuentesnuevas.

A continuacion se expresan las condiciones técnicas necesarias para el correcto
funcionamiento de dicho Bar.

CONDICIONES TECNICAS.

La instalacion que es objeto de gestion se encuentra ubicada dentro de la Instalacion
Deportiva de las Piscinas de verano de Fuentesnuevas. El bar dispondra exclusivamente de la
superficie descrita como tal y en ninglin caso se permitira el uso de ningun otro espacio de la
instalacion, salvo peticion expresa o acuerdo con el Propietario del espacio.

El local asignado para tal servicio se encuentra en la zona de vestuarios con una superficie de
11,00 metros cuadrados conforme detalle:

Dimensiones: La superficie destinada al servicio tiene una dimension de 11,00 m2, repartidos
segln la tabla siguiente:

Dependencia Superficie en m2
Area Bar 11,00 m2

La prestacion del servicio sera por cuenta del adjudicatario y sin dependencia alguna con el
propietario del espacio. Asimismo, el adjudicatario se ocupara del equipamiento completo del bar
que se considere necesario, asi como el personal que considere conveniente, uniformado y
profesional.

Queda expresamente prohibida la instalacion de maquinas de juego, asimismo esta
terminantemente prohibido la acumulacion de suministros, cajas, envases,.... dentro del espacio
destinado al publico.

La musica ambiental no excedera de los 30 decibelios.

Horario de apertura:

La explotacion del bar, debera estar abierta en los mismos horarios de la instalacion y cuando el
Ayuntamiento de Ponferrada o persona en quien delegue, asi lo requiera.
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Los servicios a prestar con caracter obligatorio son los siguientes:

e Cuidar buen orden en el servicio.

e Tomar cuantas medidas sanitarias establece la legislacién vigente para la explotacion de este
tipo.

e Servicio de bar y de bebidas frias y calientes.

¢ Servicio de comidas (minimo Bocadillos).

El adjudicatario queda obligado a lo contraido en la ley 9/1998, de 22 de julio, sobre
prevencién, asistencia e insercién social en materia de dogrodependencias, por lo que esta
terminantemente prohibida la venta y consumo de bebidas alcohdlicas en el bar.

Asimismo, queda prohibido fumar en las instalaciones objeto de la concesion.

Se deben colocar en el bar los carteles que anuncian dichas prohibiciones debiendo seguir
para ello los modelos establecidos en el Decreto 7/1999, de 21 de enero, por el que se determina
el formato y contenido de las sefalizaciones relativas a las prohibiciones sobre bebidas alcohdlicas
y tabaco previstas en la ley sobre prevencion, asistencia e insercion social en materia de
drogodependencias.

Cualquier obra o reparacién o acondicionamiento del bar sera a cargo del adjudicatario, previo
acuerdo con el Area de Deportes y, si corresponde, autorizacion del Ayuntamiento de Ponferrada.

LIMPIEZA Y CONDICIONES HIGIENICAS.

La limpieza del bar correra a cargo del adjudicatario que deberd mantener siempre en
perfectas condiciones, estando sujeto a las inspecciones higiénico-sanitarias de los Organismos
competentes en dicha materia, asi como a las que efectle el Area de Deportes en quien delegue.

Todo el entorno del bar, deberan estar limpio y sin residuos, siendo de la exclusiva
responsabilidad del adjudicatario esta limpieza, asi como el permanente aspecto del
mantenimiento de las condiciones de higiene general del bar.

La limpieza, sera por cuenta del adjudicatario, que debera realizarlos de forma periddica.
PRECIO CONTRATO.

El tipo de licitacion se fija en 2.299 euros /anual, IVA Incluido.

BASE IMPONIBLE IVA TOTAL
1.900 euros /anual 21% 2.299 euros/anual

Las ofertas seran al alza. En todo caso, en la oferta econémica que presente los licitadores, se
entendera incluido el IVA.
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El canon se abonara al Ayuntamiento en dos plazos :

e EI50% del canon el dia 15 de junio.
e El 50% restante del canon, el dia 15 de agosto, en la cuenta que oportunamente se
indigue en la formalizacién del contrato.

Los gastos de mantenimiento de dicha instalacion, sera de cuenta del adjudicatario, asi como
la luz, agua y gas.

PRECIOS

La empresa adjudicataria de la gestion tendra derecho a percibir de los usuarios del bar, como
contraprestacién de su servicio y por las instalaciones aportadas, la tarifa de precios que sea
autorizada por el Ayuntamiento de Ponferrada con ocasion de la adjudicacion de la oferta.

El adjudicatario estara obligado a ofertar lista de precios, considerandose que en los mismos
se encuentran repercutidos todos los gravamenes que correspondan y expresamente el IVA.

La oferta se realizara comprendiendo todos los articulos que el licitador considere conveniente.
Posteriormente a la adjudicacioén del contrato, cualquier producto nuevo que se pretenda incluir en
la relacion de precios, precisara la previa comunicacion al Ayuntamiento de Ponferrada, quien
otorgara el enterado, visando los nuevos precios o mediante resolucién motivada desestimara los
mismos.

REVISION DE PRECIOS.

Transcurrido el primer afio el precio sera revisado en base al fndice de Precios del sector
Servicio (IPS) que resulte asimilable (actividades de cafeteria), siempre y cuando no se encuentren
disponibles para su utilizacion publica precios especificos o subindices mas detallados; todo ello
en virtud de lo establecido en al apartado Dos de la C.Ad. 88 de la LPGE para 2014

DURACION DEL CONTRATO.

El presente contrato tendrda una duracion de un temporada, entendiéndose que una
temporada se concreta en los meses de verano, comenzando el 15 de junio de 2016 y finalizando
el 31 de agosto del mismo afio , pudiéndose prorrogar por una temporada mas.
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CRITERIOS DE VALORACION.

Seran circunstancias a valorar para la resolucion de este procedimiento, sefialadas por orden
decreciente de importancia, y con la puntuacién que se indica, las siguientes:

CUADRO RESUMEN DE CRITERIOS . Puntuacion Total Maxima: 100 puntos

CRITERIO PUNTOS
1° Oferta econémica 60
2° Plan de explotacién 30
3° Otras mejoras 10
TOTAL 100

1°.- Oferta econémica, hasta 60 puntos. Se otorgara maxima puntuacion al mayor canon
ofertado, se otorgara 0 puntos a las ofertas cuya cuantia sea el tipo de licitacion, para el resto de
ofertas se efectuaran un reparto proporcional.

2°.- Plan de explotacion, hasta 30 puntos. Se tendra en cuenta aqui como criterios para
determinar la calidad de la propuesta, entre otros, la dotacién de personal, la calidad en el
mobiliario, variedad en la oferta de productos (bocadillos, sandwiches, bebidas calientes, bebidas
frias, bolleria, pulgas, pinchos/canapés, raciones; lista de precios, etc.

3°.- Otras mejoras, hasta 10 puntos. Se tendra en cuenta las mejoras que redunden en el
beneficio del usuario.

Las determinaciones que se establezcan en las ofertas de los licitadores, formaran en el caso de

las propuestas por el adjudicatario, como parte del contrato, siendo en consecuencia de obligado
cumplimiento.

Ponferrada, a dieciocho de diciembre de dos mil quince.

V° B® D-. Roberto Mendo Lopez. Fco. Javier Rey Rodriguez.

El Concejal de Deportes Coordinador de Deportes



