PROFESORADO: 1

e David Bernardo Lépez Lluch. Profesor.
Universidad Miguel Herndndez.

e Carmen Gomez Viforcos. Directora Técnica del
Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Bierzo.

e Ruth Fernandez Vidal. Auditora del Organo de
Control del Consejo Regulador de la D.O. Ribeira
SacrayJefade su panel de Cata.

e Santiago Pérez Espino. Técnico E. del Consejo
ReguladordelaD.O. Valdeorras.

e Alfredo Marqués Calvo. Director Técnico de
Vifiedosy Bodegas Pittacum.

e Raul Pérez Pereira. Director Técnico de
Bodegasy Vifiedos Raul PérezS.L.

e Juan Manuel Bartolomé Bartolomé. Profesor.
Facultad de Filosofia y Letras. Universidad de
Ledn.

e Olga Verde Viéitez. Directora Técnica de
Bodegas Godelia.

e Catalina Maroto Mota. Responsable de vifiedo
/Responsable departamento de produccion y
calidad delvino Bodega Joaquin Rebolledo S.A.

e Montserrat Gonzalez Raurich. Profesora.
Facultad de Veterinaria. Universidad de Ledn.
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MENCIA Y GODELLO: EL ALMA DE DOS
GRANDES VINOS

DIRECTORES:

e Montserrat Gonzalez Raurich. Profesora. Facultad
de Veterinaria.

e David Bernardo Lépez Lluch. Profesor. Universidad
Miguel Hernandez.

LUGAR:

Castillo de los Templarios de Ponferrada

FECHAS:
20/07/2018 - 22/07/2018

HORARIOS:

Viernes: 10.00 h - 20.00 h
Sadbado: 9.30 h-20.00 h
Domingo:9.30 h-18.30 h

DURACION:
21,5horas

NUMERO DE ALUMNOS:
Minimo: 20y Maximo: 30

TASAS:

¢ Ordinaria: 100 €

e Alumnos ULE: 80 €

e Alumnos de otras universidades: 90 €

e Desempleados: 80 €

e Alumnos Universidad Miguel Hernandez (Elche):
80 €

DESTINATARIOS:

Estudiantes universitarios, Graduados, Ingenieros y
Licenciados en general. Profesionales relacionados
con el sector vitivinicola.

CREDITOS DE LIBRE CONFIGURACION:
2 créditos LEC - 1 créditos ECTS

OBJETIVOS:

El curso ofrece una visidon integradora de la
Viticultura y Enologia, desarrolladas para la
elaboracion de vinos a partir de variedades de uva
Mencia y Godello, comunes en zonas vitivinicolas
con denominaciones de origen. Se pretende
mejorar la apreciacién de las propiedades que
caracterizan a los vinos elaborados a partir de estas
dos variedades de uva, a través del analisis
sensorial.

PROGRAMA:
e Viernesdia 20 de julio (7h)

10.00 - 10.30 h:
documentacion

10.30-11.00 h: Inauguracién.

Recepcion y entrega de

Diia. M2. Gloria Fernandez Merayo. Alcaldesa del
Ayuntamiento de Ponferrada.

D. José Ramoén Rodriguez Pérez. Vicerrector del
Campus de Ponferrada. Universidad de Ledn.

Dfia. Montserrat Gonzalez Raurich. Departamento
de Higiene y Tecnologia de los Alimentos.
Universidad de Ledn.

11.00-11.30h: Café.

11.30-12.30 h: La Denominacién de Origen Bierzo.
Vinosy vifiedos.

Dfia. Carmen Gomez Viforcos. Directora Técnica del
Consejo ReguladordelaD.O. Bierzo.

12.30-13.30h:Vinos DO Valdeorras.

D. Santiago Pérez Espino. Técnico del Consejo
ReguladordelaD.O. Valdeorras.

13.30-15.00h: Comida.
15.00—16.00 h: El sabor de un paisaje.

Dfia. Ruth Fernandez Vidal. Auditora del Organo de
Control del Consejo Regulador de la D.O. Ribeira
Sacra.

16.00 — 17.00 h: Mesa redonda: Diferencias y
semejanzas de los vinos de las D.O. Bierzo,
Valdeorrasy Ribeira Sacra.

Dfia. Ruth Fernandez Vidal. Auditora del Organo
de Control del Consejo Regulador de la D.O.
Ribeira Sacra.

Diia. Carmen Gémez Viforcos. Directora Técnica
del Consejo ReguladordelaD.O. Bierzo.

D. Santiago Pérez Espino. Técnico del Consejo
ReguladordelaD.O. Valdeorras.

17.00 — 19.00 h: Sesiéon de cata de vinos
representativos de las tres denominaciones de
origen.

Dfia. Ruth Fernandez Vidal. Auditora del Organo
de Control del Consejo Regulador de la D.O.
Ribeira Sacra.

Diia. Carmen Gomez Viforcos. Directora Técnica
del Consejo ReguladordelaD.O. Bierzo.

D. Santiago Pérez Espino. Técnico del Consejo
ReguladordelaD.O. Valdeorras.

D. David Bernardo Lépez Lluch. Profesor
Contratado Doctor. Departamento de Economia
Agroambiental. Universidad Miguel Hernandez.

23.00 h: Visita nocturna a la leyenda del Castillo a
cargo de la compaiiia teatral Conde Gaton.
(duracién horay media).

e Sabado, dia21dejuliode 2018(7,5h)

9.30-11.30 h: La Mencia. Un recorrido por la
viticultura en el Bierzo, vision de un viticultor.

D. Alfredo Marqués Calvo. Director Técnico de
Vifiedosy Bodegas Pittacum.

11.30-12.00 h: Café.

12.00-14.00 h: Caracteristicas de la elaboracion de
vinos con lavariedad de uva Mencia.

D. Raul Pérez Pereira. Director Técnico de Bodegas
y Vifiedos Raul PérezS.L.

14.00-15.30 h: Comida.

15.30-17.00 h: Retazos de Historia del Vino. D.
Juan Manuel Bartolomé Bartolomé.
Departamento de Historia. Universidad de Ledn.

17.00-19.00 h: Sesidn de cata de vinos elaborados
conlavariedad de uva Mencia.

D. David Bernardo Lépez Lluch. Profesor
Contratado Doctor. Departamento de Economia
Agroambiental. Universidad Miguel Hernandez.

19.00 h: Visita a la exposicion Templum Libri
comentada por el bibliéfilo Antonio Garcia Ovalle.

e Domingo dia 22 de julio de 2018 (7h)

9.30-11.30 h: El cultivo de la variedad de uva
Godello.

Diia. Olga Verde Viéitez Directora Técnica de
Bodegas Godelia.

11.30-12.00 h: Café.

12.00-14.00 h: Vinificacién de la uva Godello en la
comarcade Valdeorras.

Dfia. Catalina Maroto Mota. Responsable de
vifedo y del departamento de produccion vy
calidad delvino. Bodega Joaquin Rebolledo S.A.

14.00-15.30 h: Comida.
15.30-17.30Sesion de cata de vinos Godello.

D. David Bernardo Lépez Lluch. Profesor
Contratado Doctor. Departamento de Economia
Agroambiental. Universidad Miguel Hernandez.

17.30-18.00 h: Evaluacién del Curso.

Dfia. Montserrat Gonzalez Raurich.
Departamento de Higiene y Tecnologia de los
Alimentos. Universidad de Ledn.

18.00—18.30h: Clausuradel Curso.

Dfia. Maria Antonia Gancedo Lépez. Concejala de
Educacion, Cultura, Patrimonio Histérico vy
Turismo del Ayuntamiento de Ponferrada.

Dfia. Montserrat Gonzalez Raurich.
Departamento de Higiene y Tecnologia de los
Alimentos. Universidad de Ledn.



