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JORNADAS
Dirigidas o loy profesionales de lov
hosteleriov y restaumraciow
-gratuitas-

Orgoanigw ;
Instituto Municipal para la Formacion y el Empleo (IMFE).
Ayuntamiento de Ponferrada.

Colabora ;

Camara de Comercio. Delegacion de Ponferrada.
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1. Ofertas gastronémicas nacionales e internacionales del
establecimientos hostelero. 3 horas
2. Ofertas gastronémicas con productos de denominacion de

origen. 3 horas

Fechas

1. Ofertas gastronémicas nacionales e internacionales del
establecimiento hostelero. 3 horas
(30 de Julio, de 17.00 a 20.00 horas)

2. Ofertas gastronémicas con productos de denominacién de

origen. 3 horas

(31 de Julio, de 9.45 a 12.45 horas)

Lugowr
Aula n° 20 de Toralin
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]. “6fe'cta5 gastronémicas nacionales e intetnacionales del

establecimiento hostelero.”
Objetivo:

Analizar y definir ofertas gastrondémicas nacionales e internacionales

estimando sus diferencias.

- Considerar el perfil de los consumidores potenciales extranjeros y
nacionales, el establecimiento de horarios de comidas.

- Definiciéon de habitos alimentarios de consumidores potenciales con la
consiguiente definicion de las variedades de ments y los horarios de
comidas.

- Describir ofertas gastronémicas propias.

- Relacionar ofertas gastronémicas de elaboraciones sencillas.

- Para un tipo de establecimiento determinado y ofrecidos los datos
necesarios:

- Identificar y analizar las variables derivadas de necesidades tipo,
tales como las de indole dietético, econémico, de variedad y gusto,
que se deben tener en cuenta para confeccionar sus ofertas
gastronomicas.

- Componer ofertas gastronémicas de elaboraciones sencillas que
resulten equilibradas dietéticamente, variadas y de calidad,
presentandolas en forma y términos adecuados y de acuerdo con
los objetivos econémicos establecidos.

- Actuar con creatividad e imaginacién en la formulacién y desarrollo de
propuestas personales de presentacion de ofertas gastronémicas de bar-
cafeteria.

Contenido:

- Perfil de consumidores potenciales nacionales y extranjeros.

- Habitos alimentarios de los consumidores potenciales.

- Horarios del establecimiento.

- Definicién de ofertas gastronémicas en la carta -desayunos, comidas,
cenas-.

- Ingenieria de menus.

- Aspectos nutricionales a considerar en la oferta gastronémica.
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2. 6fe'cta gabt’conémicas con /J'coductoA de denominacién de

otigen (fu’mien.to, botillo, castaria, manzana, pera, tetnera )

Objetivo:

Analizar y definir ofertas gastronémicas segin el producto de denominacién de
origen:

- Definiciéon de sus caracteristicas.

- Describir ofertas gastronémicas con el productos

-  Determinar elaboraciones sencillas.
Actuar con creatividad e imaginacién en la formulacién y desarrollo de

propuestas personales de presentacién.

Contenido:

" Definicién de propiedades y caracteristicas.
" Descripcion de ofertas gastronémicas.
" Determinar elaboraciones sencillas.



